Ramon Freixa.
Castellfollit de Riubregos, 1971.

“Treballo des de la tradicié i experimento per a crear
noves receptes que sorprenguin i, sobre tot, que agradin”.
En Ramon no ha deixat d’explorar cada territori
en la cerca del millor producte, des del més senzill fins al
més sofisticat, sempre protagonista en la seva cuina
I que, avui, puja a bord dels trens.

PLAT PRINCIPAL

Truita de creilles amb espinacs cremosos
amb demi-glace, acompanyada de carabassa rostida
i botifarra.

PA

Seleccio de pans.

POSTRES

Fruita.

Brioixeria, mantega, melmelada, dol¢ de tomaca, mel, tomaca natural,
oli d’oliva verge extra Oleoestepa, vinagre, sal i pebre.
Café 100% arabica, infusions variades, bombo.

SELECCIO DE BEGUDA

SELECCIO DE CAVES

Cava Codorniu Seco.
Cava Jaume Serra Brut Nature.

VINS BLANCS

D.0. Rueda.

D.O. La Mancha (només en trajectes de Sud).
D.O. Catalunya (només en trajectes de Nord-est).

VINS NEGRES

D.O. Rioja.
D.O. Ribera del Duero.

VINS ROSATS
Vi rosat.

CERVESES

Heineken.

Heineken 0,0%.
Cruzcampo Gran Reserva.

REFRESCOS

Coca Cola, Coca Cola Zero Zero, Coca Cola Zero.
Fanta Zero taronja, Fanta Zero llima.

Tonica Nordic.

Aigua mineral sense gas Cabreiroa.

Aigua mineral amb gas.

NECTARS

Don Simén taronja.
Don Simén pinya.
Don Simén préssec.

(Marques subjectes a disponibilitat de producte).

En compliment de la normativa vigent, posem a la seua disposicié tota la
informacio alimentaria del menjar servit.Si vosté té al-lergia o intolerancia a
algun aliment, per favor consulte amb el nostre personal.

Facilitem als nostres viatgers la possibilitat d’'emportar-se, sense cap cost
addicional, els aliments no consumits. Consulte amb les nostres tripulacions.
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