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Vegetaria

Ramon Freixa.
Castellfollit de Riubregds, 1971.

“Treball des de la tradicid i experiment per a crear noves
receptes que sorprenguin i, sobretot, que agradin”.
Ramon no ha deixat d’explorar cada territori a la recerca
del millor producte, des del més senzill fins al més
sofisticat, sempre protagonista en la seva cuina i que, avui,
puja a bord dels trens.

ENTRANT

Amanida mediterrania.
AL-LERGOGENS: 12

PLAT PRINCIPAL

Mix de verdures a la graella amb oli d’all i julivert,

acompanyat de patates baby al caliu.
AL-LERGOGENS: 12

POSTRES

Fruita de temporada.
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Pa sense sal, mantega, tomaquet natural, oli d’'oliva verge extra
Oleoestepa, vinagre, sal i pebre. Cafe, infusions variades.

AL-LERGOGENS: 1, 7i12
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SELECCION DE BEBIDA

SELECCION DE CAVAS

Cava Codorniu Seco.

Cava Jaume Serra Brut Nature.
VINOS BLANCOS

D.0O. Rueda.

D.0. La Mancha (solo en trayectos de Sur).
D.O. Catalunya (solo en trayectos de Nordeste).
VINOS TINTOS

D.O. Rioja.

D.O. Ribera del Duero.

VINO ROSADO

D.0.Ca. Rigja.

ALERGENOS: 12

CERVEZAS

Estrella Galicia Especial.

Estrella Galicia 0,0% Tostada.

Lupia Herbal Nugget.

REFRESCOS

Coca Cola, Coca Cola Zero Zero, Coca Cola Zero.
Fanta Zero naranja.

Sprite.

Tonica Nordic.

Agua mineral sin gas Cabreiroa.

Agua mineral con gas Cabreiroa.

NECTARES

Don Simén naranja.

Don Simén pina.

Don Simoén melocoton.
SERVICIO DE BEBIDAS
Martini Rosso.

Whisky Glenfiddich 12 anos.
Whisky Cutty Sark.
Ginebra Nordés.

Ginebra Bombay Sapphire.
Ron Barceld afejo.

Licor de hierbas Panizo.
Pacharan Panizo.

(Marcas sujetas a disponibilidad de producto).

Prohibida la venta de bebidas alcohdlicas a menores de 18 afos.
El abuso de alcohol es peligroso para la salud.
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
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FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS  DIOXIDO DE AZUFRE ~ALTRAMUCES MOLUSCOS
DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS
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Elaborado en un catering en el que se preparan alimentos susceptibles
de provocar alergias alimentarias.

En cumplimiento de la normativa vigente, ponemos a su disposicion
toda la informacién alimentaria de la comida servida. Si usted tiene
alergia o intolerancia a algun alimento, por favor consulte con nuestro
personal.

Facilitamos a nuestros viajeros la posibilidad de llevarse, sin coste
adicional alguno, los alimentos que no hayan consumido. Consulte
a nuestras tripulaciones.
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